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Burrata auf Quinoa-Avocadomousse
Eearly-Girl-Tomaten | Balsamico Caviar | Olivendlpulver

Surf ,n Turf Carpaccio
Thunfisch Tonnato | Tobiko | Apfelkapern | Parmesancrisp

Tandoori Virginia Wachtel
Borja Chilli | Tomaten-Gurken-Taboulé | Minz-SoBe

Black-Tiger-Garnelen und Jakobsmuscheln
Chimichurri-Miso-Butter | wei3e Bohnen | Shitake | Edamame

Rinder Consommé
Fladle | Soja-Bohnen | Méhren-Perlen
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Tagliarini Manzo
Rinderstreifen | Rucola | Pinienkerne | CognacsoB3e

Garganelli a la Funghi
Wildpilze | Fontina | Parmigiano | Triiffel

Lobster linguine
Hummer | Bisque | Créme fraiche | Zitronen-Kapern |
Ofentomaten
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17,50€

16,50€

19,50€

24,00€

13,50€

26,50€

23,50€

34,50€



GAs Essem: Gt Pamner

Original Wiener Schnitzel
Kartoffelsalat | Preiselbeeren | Zitrone 29,00€

Liitzenkirchener Forelle
Wildbrokkoli | Kartoffeln | Mandel-Butter 26,50€

Wolfsbarsch Aquapazza
Fenchel-Safran-Sud | Orecchiete | Oliven-Tomaten 32,50€

Confit-Lammkeulen

Honig-Senf-Kartoffeln | Zaatar Karotten | Lammjus 36,50€
Sous vide Spatchlock
Maishdhnchen | Pilze | Kartoffel-Baumkuchen | 28,50€

Pastinake in brauner Butter
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Argentinisches Rinderfilet — 270g
Saisongemuse | Kartoffelgratin | Triffel-Parmesan-Chips

Rib-Eye -250g
Saisongemduse | Kartoffelgratin | Triffel-Parmesan-Chips

Tomahawk aus Schwein —-350g
Saisongemise | Kartoffelgratin | Triffel-Parmesan-Chips
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Ingwer Créme Brilée
Blutorangen Sorbet

Zitronentarte
Passionsfrucht-Mango-Sorbet

Topfen Palatschinken Wiener Art
Bourbon-Vanille | Apelmus | Beerenkompott
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45,50€

38,50€

35,50€

12,50€

14,00€

14,00€



